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Mediante la presente reciba un cordial saludo y le deseo el mayor de los éxitos
en su nueva gestion como presidente de la C4mara de Diputados.

™ Enmarcado en el Reglamento General de la Camara de Diputados en su Articulo
117° seniala “... Para dar continuidad a los Proyectos de Ley, lo mismos

podran ser repuestos para su tratamiento”, le solicito realizar la reposicion
de los siguientes Proyectos de Ley:

PLN° 38®021 - 2022 QUE DECLARA PATRIMONIO NATURAL AL AJI
NATIVO BOLIVIANO

Sin otro particular me despido de Usted, con las consideraciones mas distinguidas,

Atentamente,
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Lidia Limen Solis
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AMBLEA LEGISLATIVA PLURINACIONAL DE BOLIVIA
CAMARA DE DIPUTADOS

l La Paz, 07 de septien

Senor:
Fredy Mamani Laura

PRESIDENTE CAMARA DE DIPUTADOS
Presente.-

REF.: PRESENTACION “PROYECTO DE LEY QUE DECLARA
PATRIMONIO CULTURAL INMATERIAL AL AJI NATIVO BOLIVIANO”

PL  380-21

Estimado presidente, mediante la presente reciba Usted, un cordial saludo el motivo
de la misma es para presentarle el “PROYECTO DE LEY QUE DECLARA
PATRIMONIO CULTURAL INMATERIAL AL AJI NATIVO BOLIVIANO”

la finalidad de la presente ley es la proteccion, conservacion, difusién y promocion
de las variedades de aji, a nivel nacional e internacional

De mi mayor consideracion:

Sin otro particular me despido de Usted con las consideraciones mas distinguidas
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CAMARA DE DIPUTADOS
A LA COMISION DE
. .8 NACIONES Y PUEBLOS INDIGENA
ORIGINARIO, CAMPESINOS,

' ' CULTURAS Y INTERCULTURALIDAD
ONAL DE BOLIVIA
s SECRETARIA GENERAL

PROYECTO DE LEY QUE “DECLARA PATRIMONIO CULTURAL INMATERIAL
AL AJI NATIVO BOLIVIANO”

EXPOSICION DE MOTIVOS

1 ANTECEDENTES:

Bolivia es considerada un pais con una agrobiodiversidad muy grande con particularidades
medioambientales, ecoldgicas y sociales favorables para la conservacién de recursos genéticos
y el aprovechamiento de su potencial productivo. Varias instituciones han trabajado en
investigar sobre la variabilidad genética de los ajies silvestres y cultivados (especies del género
Capsicum) en Bolivia y promover asi que las familias de productores aprovechen las ventajas
comparativas de las variedades de ajies en aspectos como la forma de los frutos (alargados,
redondos, periformes, ovalados), color de la ciscara (rojo oscuro, rojo, anaranjado, amarillo,

verde, blanquecino), picor (extremadamente picante a picante) y aroma (fuerte a inexistente);
@

y convertirlas en ventajas competitivas para mejorar la productividad y acceder tanto a
mercados locales como extranjeros.

El aji es un ingrediente bésico en la cocina boliviana. Ya sea en la deliciosa llajua, en salsas,

dentro de la preparacién de platillos o en su estado natural es indispensable y muy querido por
los ciudadanos.

Todas las variedades que tenemos en nuestro Estado Plurinacional, estos tienen un origen, en
este caso, podria decirse “la madre de los ajies”. Del tipo de ajf que te hablamos es de la ulupica.
Esta pequeiia bolita que hace llorar hasta al méas valiente es la que originé a los diferentes tipos
de ajies que no solo se encuentran en Bolivia, sino en el mundo.

Segun algunas investigaciones cientificas que utilizaron estudios de ADN, entre ellas las
realizadas por el botanico W. Hardy Eshbaugh, la ulupica silvestre boliviana originaria del
. triangulo formado por los valles mesoandinos ubicados entre las comunidades de Aiquile,

Comarapa y Villamontes seria el origen de todas las especies de ajies del mundo, incluyendo
locotos, rocotos, chiles e incluso pimientos.

Se estima que las aves fueron las que dispersaron las semillas de ulupica,y cuando se adaptaron
a otras tierras y diferentes climas, los diversos ajies en el mundo empezaron a aparecer.

Como puedes darte cuenta, esta es originaria de la region Andina, especificamente de Bolivia y
Pert, sin embargo, se encontré primero en Bolivia, por eso te decimos que el aji es
originalmente de nuestro pafs. Y, por si nunca la has visto, es una planta silvestre de pequefios
frutos esféricos y extremadamente picantes de color verde intenso. Asi La ulupica creci6
originalmente en lugares de altura media, lluvia moderada y temperaturas calidas.

» Historia

Los ajies, chiles, paprika y/o pimentones son frutos de diversas especies del género Capsicum
originarias de Sudamérica de las regiones TFropicales y Subtropicales de Pert y Bolivia.
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ASAMBLEA LEGISLATIVA PLURINACIONAL DE BOLIVIA
) ) CAMARA DE DIPUTADOS .
La ulupica se encontroé por primera vez en el altiplano boliviano, cerca de la ciudad de La Paz.

Las pruebas de este hecho se describen en una coleccion de Otto Buchtien aparecida en 1911,
donde se menciona una planta encontrada a una altitud de 2.450 metros. La planta fue descrita
por primera vez en 1958 por Heiser y PG Smith en la revista “Brittonia”. Heiser también
encontro una planta en las cercanias de La Paz.

En la actualidad se conocen alrededor de 30 especies de Capsicum, entre domesticadas y
silvestres distribuidas en el mundo, sin embargo, s6lo unas pocas especies son cultivadas
comercialmente.

» Uso

El aji se utiliza como condimento en los alimentos Las bayas, los frutos, se recolectan y se

utilizan frescas o secas como especia en la cocina boliviana. Estas tienen un sabor muy fuerte,

su picor realmente es poderoso. En Bolivia las encontramos a menudo un pequefio tazén para

) afiadirlas a gusto en nuestra comida, pero créenos que con una o dos es mas que suficiente.
También podemos encontrarla junto al tomate en la preparacion de la llajua.

También tiene usos medicinales, pasando por la industria farmacéutica; desde una perspectiva
nutricional, los ajies tienen alto contenido de vitamina Cy E, y finalmente, los carotenoides que
estan presentes en los Capsicum constituyen uno de los mas importantes grupos de pigmentos
naturales. Se hizo énfasis en la cadena de valor, desde la gestion de los cultivos hasta la
poscosecha, la tecnologia de procesamiento y las estrategias de mercadeo, junto con la accién
colectiva en Asociaciones; permitieron que los pequefios agricultores y socios del sector
privado, entreguen productos de calidad para satisfacer las demandas especificas del mercado
generando mayores ingresos para los agricultores de escasos recursos.

X

» Variedades

Cabe hacer notar que el siguiente listado es enunciativo y no limitativo, ya que existen més de
30 especies de aji, entre ellos podemos mencionar.

1. Pimentén colorado

Especie: Capsicum annuum L.

Sitio de origen: Departamento Santa Cruz, Provincia Nuflo de Chavez, Localidad Brecha
Casarabe

Color fruto maduro: Rojo

Forma del fruto: Acampanulado y en blogue

Longitud del fruto: 7.0 cm

Diametro del fruto: 4.2 cm

Peso del fruto: 22.0g

Aji
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ASAMBLEA LEGISLATIVA PLURINACIONAL DE BOLIVIA
... CAMARA DE DIPUTADOS
14. Asta de Buey Amarillo

Sitio de origen: Departamento Chuquisaca, Localizacién Utorunjuillo
Color fruto maduro: Rojo

Forma del fruto: Elongado

Longitud del fruto: 11.0 cm

Diametro del fruto: 2.8 cm

Peso del fruto: 13.66 g

15. Chicotillo grueso
Sitio de origen: Departamento Chuquisaca, Localizacién La Cienega
Color fruto maduro: Amarillo-naranja palido
Forma del fruto: Elongado
Longitud del fruto: 12.3 cm
Diametro del fruto: 2.3 cm
Peso del fruto: 10.8 g

. 16. Locoto

Sitio de origen: Departamento Chuquisaca, Localizacién San Miguel del Banado
Color fruto maduro: Rojo

Forma del fruto: Elongado

Longitud del fruto: 19.9 cm

Diametro del fruto: 2 cm

Peso del fruto: 6.0 g

17. Aji Cochabambino

Sitio de origen: Departamento Cochabamba, Localidad Sacaba
Color fruto maduro: Amarillo-naranja
Forma del fruto: Acampanulado
Longitud del fruto: 4.6 cm
Diametro del fruto: 3.0 cm
. Peso del fruto: 15.3 ¢
*Nombre no registrado atin*

18. aji rojo

Sitio de origen: Departamento Cochabamba, Localidad Tablas Monte
Color fruto maduro: Rojo

Forma del fruto: Acampanulado

Longitud del fruto: 6.8 cm

Diametro del fruto: 2.9 cm

Peso del fruto: 14.0 g

y 1 JUSTIFICACION

Es importante que el aji reciba la proteccion, conservacién, difusion, y promocién de las
variedades de aji, a nivel nacional e internacional.

Bolivia es una de las cunas ancestrales del aji (género Capsicum), que incluye entre 20 y 30
especies. Los ajies domesticados presentan rica diversidad en los tamafios y formas de la vaina

y por supuesto, variedad en sabor y picor. En-Bolivia, la mayor concentracién de cultivos de aji
(Capsicum pendulum) se encuentra en el
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departamento Chuquisaca; que, ano a ano, es la sede de la Fiesta del Aji
Chuquisaqueno.

La oferta total de aji deshidratado en vain aen Bolivia es de 4.000 toneladas anuales,
de las cuales el 53% provienc de importaciones. El valor del negocio en la cadena
agroproductiva del aji, a precios de mercado, asciende a 815.000 US$ al cual
contribuyen con 1,45% los proveedores de insumos, 34,70% los productores de aji,
el 12,5% los intermediarios, las empresas - transformadoras  con el 4,51%,
comerciantes mayoristas con 32,84% v minoristas con el 14,00%.

La presente Ley del Aji tiene como finalidad, Concentra sus esfuerzos en:

Mejorar la calidad de semilla. Desarrollando inicialmente un proceso de
investigacion que llegue a la obtencion de variedades locales en base a recoleccion
de germoplasma, ademas de la introduccion v validacion de variedades exoticas con
vision de mercado.

Mejorar la eficiencia del cultivo. Desarrollando participativamente un paquete
tecnoldgico con mejores practicas, introduciendo actividades de seleccion,
clasificacion, empaques y envases mejorados.

Ampliar los volimenes de comercializacion. Apertura de nuevos mercados,
nacionales e internacionales, identificando. facilitando v concretando alianzas entre
los interesados, fortaleciendo a las organizaciones involueradas para mejorar sus
capacidades gerenciales.

Incrementar la eficiencia productiva. A través de procesos de transformacion,
mejorando la calidad del producto ofertado a los consumidores, incrementando el
retorno economico proveniente de las actividades de comercializacion v
fortaleciendo a las instituciones involucradas para mejorar la calidad de sus
Servicios.
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Lidia Limén Solis
DIPUTADA NACIONAL
CAMARA DE DIPUTADOS
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“PROYECTO DE LEY QUE DECLARA PATRIMONIO CULTURAL INMATERIAL
AL AJI NATIVO BOLIVIANO”

La Asamblea Legislativa Plurinacional: & P 38 0 2 ‘I
Decreta: ,L

ARTICULO 1.- (Objetivo), declarar Patrimonio Natural del Estado Plurinacional de
Bolivia las distintas variedades de aji nativo, en base a la biodiversidad que tiene Bolivia.

ARTICULO 2.- (Finalidad), la finalidad de la presente ley es la proteccion, conservacion,
difusion y promocion de las variedades de aji, a nivel nacional e internacional a través de:

L. La recuperacion, revalorizacion v salvaguarda de sus distintos complejos raciales v
variedades.

I1. Proteger y revalorizar los saberes v conocimientos ancestrales, en torno a su cultivo y
aprovechamiento.

III. Crear un Banco de Semillas v Centros de Investigacion.

ARTICULO 3.- ( Coordinacion, Fomento ¥y Promoci6n) Se encomienda al Organo
Ejecutivo, a través del Ministerio de Desarrollo Rural y Tierras (MDRyT), que en
coordinacion con las Entidades Territoriales Autonomas, pueda llevar adelante politicas
publicas para el aji nativo boliviano, sea destinadas a-

Disposicion Transitoria

UNICO.- Se encarga al Ministerio de Desarrollo Rural y Tierras, junto al Ministerio de
Cultura, deberin implementar politicas que fomenten la conservacion y recuperacion de los
proyectos ancestrales tradicionales de las diferentes regiones de nuestro Estado.

Disposicion Abrogatoria y Derogatoria

UNICA.- Queda abrogada y deroeada cualquier normativa contraria a la presente lev.
i 3 | )

Lidia Limén Solis |
DIPUTADA NACIONAL
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