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Ref.: Remite Proyecto de Ley

Estimado Presidente:

Por instrucciones del Vicepresidente del Estado-Presidente de la Asamblea Legislativa
Plurinacional, Jilata David Choquehuanca Céspedes, remito la Nota con Cite: MP-VCGG-
DGGLP-N°008/2025, recepcionada el 24 de abril de 2025, asi como la documentacién
adjunta, presentados por el Presidente Constitucional del Estado Plurinacional de
Bolivia, Luis Alberto Arce Catacora, concerniente al Proyecto de Ley que tiene por objeto
declarar el “Dia Nacional de la Gastronomia Ancestral Boliviana”; para su atencién y
tratamiento legislativo correspondiente.

Con este motivo, saludo a usted con mis mayores atenciones.

Vondt\ Vicgpresidencia del Estado Plurinacional
= ]CAT/O HC/LMG Presidencia de la Asamblea Legislativa Plurinacional
Wl J’,:[‘.ZCC:_)'Archi (6]
.+ HR: 2025-01726

Adj.: Documentacion Original y CD
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Senor

David Choquehuanca Céspedes
PRESIDENTE DE LA ASAMBLEA LEGISLATIVA PLURINACIONAL
Preseiite,

De mi consideracion: | PL—' 5 O 9/ Z 4

En aplicacion del Numeral 3, Paragrafo [ del Articulo 162 de la Constituciéon
Politica del Estado, remito a usted el Proyecto de Ley que tiene por objeto
declarar el “DIA NACIONAL DE LA GASTRONOMIA ANCESTRAL
BOLIVIANA?”, por lo que solicito respetuosamente que en cumplimiento del
Numeral 3, Paragrafo I del Articulo 158 del mismo texto constitucional, los
Asambleistas Nacionales procedan a su consideracion y tratamiento
pertinente.

Se hace propicia la ocasion, para reiterar a usted, las consideraciones mas

distinguidas.
Luis Alberto Arcel Catacora
PRESIDENTE CONSTITUCIONAL
DEL ESTADO PLURINACIONAL DE BOLIVIA
GTL
Adj. lo citado

2025 BICENTENARIO DE BOLIVIA”.

Zona Central, calle Ayacucho - esq. Potosi, Teléfonos: (591-2) 2184178 - (591-2) 2184183
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EXPOSICION DE MOTIVOS
PROYECTO DE LEY
“DIA NACIONAL DE LA GASTRONOM{A ANCESTRAL BOLIVIANA”
EXPOSICION DE MOTIVOS

Los numerales 2 y 9 del Paragrafo II del Articulo 30 de la Constitucién
Politica de Estado determinan que las naciones y pueblos indigena
originario campesinos gozan del derecho a su identidad cultural, creencia
religiosa, espiritualidades, practicas y costumbres, y a su propia
cosmovision; y a que sus saberes y conocimientos tradicionales, su
medicina tradicional, sus idiomas, sus rituales y sus simbolos y
vestimentas sean valorados, respetados y promocionados.

Los Paragrafos II y III del Articulo 98 del Texto Constitucional establecen
que el Estado asumira como fortaleza la existencia de culturas indigena
originario campesinas, depositarias de saberes, conocimientos, valores,
espiritualidades y cosmovisiones; y sera responsabilidad fundamental del
Estado preservar, desarrollar, proteger y difundir las culturas existentes
en el pais.

El Paragrafo I del Articulo 100 de la Constitucién Politica del Estado
dispone que es patrimonio de las naciones y pueblos indigena originario
campesinos las cosmovisiones, los mitos, la historia oral, las danzas, las
practicas culturales, los conocimientos y las tecnologias tradicionales. Este
patrimonio forma parte de la expresion e identidad del Estado.

El numeral 25 de Paragrafo II del Articulo 298 del Texto Constitucional
sefiala que es competencia exclusiva del nivel central del Estado, la
promocién de la cultura y conservacién del patrimonio cultural, histérico,
artistico, monumental, arquitectéonico, arqueolégico, paleontolégico,
cientifico, tangible e intangible de interés del nivel central del Estado.

Por otro lado, la Convenciéon para la Salvaguardia del Patrimonio Cultural
Inmaterial de 2003, aprobada y ratificada por Bolivia mediante Ley N°
3299, de 12 de diciembre de 2005, y las Directrices Operativas para la
Aplicacion de la Convencién para la Salvaguardia del Patrimonio Cultural
Inmaterial, establece que los Estados Partes procuraran por todos los
medios apropiados que se mantenga al publico informado sobre la
importancia del patrimonio cultural inmaterial y los peligros que lo
amenazan; asi como sobre las actividades realizadas en cumplimiento de
la Convencion. A tal efecto, se alienta a los Estados Partes a apoyar la
organizacion de coloquios, talleres, foros publicos y seminarios sobre el
patrimonio cultural inmaterial, asi como de exposiciones, festivales, dias
del patrimonio cultural y concursos.

“2025 BICENTENARIO DE BOLIVIA”.

Zona Central, calle Ayacucho - esq. Potosi, Teléfonos: (591-2) 2184178 - (591-2) 2184183
La Paz - Bolivia
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El numeral 12 del Articulo 4 de la Ley N° 530, de 23 de mayo de 2014, del
Patrimonio Cultural Boliviano define al Patrimonio Etnografico como el
conjunto de bienes y expresiones de la cultura inmaterial, como ser fiestas
populares, folklore, gastronomia, costumbres, habitos y otros que a su vez
poseen una dimensién material expresada en muebles, artesanias,
herramientas y utensilios, asi como inmuebles vinculados con las formas
de vida de un pueblo o cultura.

En el marco de la presente Ley se entendera por gastronomia ancestral
boliviana al conjunto de saberes y conocimientos ancestrales sobre la
preparacion, conservacién y consumo de alimentos naturales y organicos
que se transmite de generacién en generacién por las naciones y pueblos
indigena originario campesinos y pueblo afroboliviano, en funcién a su
cosmovision y relacién con la Madre Tierra, que rescata la cocina milenaria
de cada regién y cultura, y se articula con practicas rituales que
manifiesta identidad cultural.

Se puede identificar como parte de la gastronomia ancestral boliviana,
entre otros, a los siguientes:

Kalapurka: El nombre proviene del Aymara qala (piedra) y p’'urka (accién
de asar), es una lawa en base a harina de maiz blanco tostado, con
charque, papa, sazonado y aji colorado. Al momento de servir en el plato se
introduce una piedra volcanica ardiente, que representa el elemento fuego,
ademas es simbolo de fuerza y energia. Se consume caliente para
contrarrestar el frio intenso de la regién andina.

Jak’a lawa: Plato de la region de los valles, sopa espesa elaborada con
choclos maduros molidos y cocidos, acompafiado con papas.

Wallake: Plato de la region andina elaborado con pescado Karachi y K'oa
(hierba aromatica), acompafiado con papa y chufio.

Refresco de Chivé: Bebida elaborada a base de yuca fermentada, secada y
molida, tradicional de los pueblos de las tierras bajas como Cayubaba,
Sirion6, Guarayos, Movima y otros.

Phisara: Plato elaborado a base de quinua. Su preparado incorpora
técnicas de lavado, tostado y coccién; y sus ingredientes son papa y
cebolla verde picadas, haba verde y quesillo.

P’esqe: Plato de la region andina a base de quinua, para su preparacion se
lava la quinua para quitar su sabor amargo, se lleva a coccién ¥y una vez
cocido se agrega leche o aji amarillo y queso.

Pacumutu: Su preparado consiste en insertar carne de anta o vaca de
monte, jabali o chancho tropero en palillos de chonta para su coccién en la
brasa, acompafiado con platano verde o yuca cocida a la brasa.

“2025 BICENTENARIO DE BOLIVIA".

Zona Central, calle Ayacucho - esq. Potosi, Teléfonos: (591-2) 2184178 - (591-2) 2184183
La Paz - Bolivia
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Locro: Sopa de carne de anta, jochi o chancho tropero, acompariado con
trozos de yuca y platano verde con plantas aromaticas.

Pescado a la brasa: Pescado de rio envuelto en hojas de platano cocinado
a la brasa, acompafiado con yuca o platano verde. Principal dieta de los
pueblos Tacana, Yuracaré, Cavinefio y otros.

Masaco: Platano verde cocido a la brasa, machacado y acompafiado con
charque de anta, jochi o chancho tropero.

A fin de contribuir a la identidad cultural, promover la interculturalidad,
costumbres y tradiciones ancestrales sobre las técnicas gastronémicas, la
presente Ley tiene la finalidad de revalorizar, proteger y promover la
gastronomia ancestral de las naciones y pueblos indigena originario
campesinos y del pueblo afroboliviano, declarando al primer domingo del
mes de agosto de cada afio como el “Dia Nacional de la Gastronomia
Ancestral Boliviana”.

“2025 BICENTENARIO DE BOLIVIA”.

Zona Central, calle Ayacucho - esq. Potosi, Teléfonos: (591-2) 2184178 - (591 -2) 2184183
La Paz - Bolivia
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LA ASAMBLEA LEGISLATIVA PLURINACIONAL,

DECRETA:

“pDiA NACIONAL DE LA GASTRONOMI{A ANCESTRAL BOLIVIANA”

ARTICULO 1.- (OBJETO). Con la finalidad de revalorizar, proteger y
promover la gastronomia ancestral de las naciones y pueblos indigena
originario campesinos y pueblo afroboliviano, la presente Ley tiene por
objeto declarar el “Dia Nacional de la Gastronomia Ancestral Boliviana”.

ARTICULO 2.- (DECLARACION). Se declara al primer domingo del mes de
agosto de cada afo, como el “Dia Nacional de la Gastronomia Ancestral
Boliviana”.

ARTICULO 3.- (PROMOCION DEL DiA NACIONAL DE LA
GASTRONOMIA ANCESTRAL BOLIVIANA). El nivel central del Estado a
través del Ministerio de Culturas, Descolonizacién y Despatriarcalizacion,
en coordinacion con las entidades territoriales auténomas, en el marco de
sus atribuciones y competencias, promoveran actividades para el “Dia
Nacional de la Gastronomia Ancestral Boliviana” que coadyuven a la
revalorizacion y proteccién de la gastronomia ancestral.

DISPOSICIONES FINALES
DISPOSICION FINAL UNICA.- La implementacién de la presente Ley no
representara asignacion de recursos adicionales del Tesoro General de la
Naciéon — TGN.

Remitase al Organo Ejecutivo, para fines constitucionales.

Es dada en la Sala de Sesiones de la Asamblea Legislativa Plurinacional, a
los...

“2025 BICENTENARIO DE BOLIVIA™.

Zona Central, calle Ayacucho - esq. Potosi, Teléfonos: (591-2) 2184178 - (591-2) 2184183
La Paz - Bolivia
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EXPOSICION DE MOTIVOS
PROYECTO DE LEY
“DiA NACIONAL DE LA GASTRONOM{A ANCESTRAL BOLIVIANA”
EXPOSICION DE MOTIVOS

Los numerales 2 y 9 del Paragrafo II del Articulo 30 de la Constitucién
Politica de Estado determinan que las naciones y pueblos indigena
originario campesinos gozan del derecho a su identidad cultural, creencia
religiosa, espiritualidades, practicas y costumbres, y a su propia
cosmovisién; y a que sus saberes y conocimientos tradicionales, su
medicina tradicional, sus idiomas, sus rituales y sus simbolos y
vestimentas sean valorados, respetados y promocionados.

Los Paragrafos II y III del Articulo 98 del Texto Constitucional establecen
que el Estado asumira como fortaleza la existencia de culturas indigena
originario campesinas, depositarias de saberes, conocimientos, valores,
espiritualidades y cosmovisiones; y sera responsabilidad fundamental del
Estado preservar, desarrollar, proteger y difundir las culturas existentes
en el pais.

El Paragrafo I del Articulo 100 de la Constitucién Politica del Estado
dispone que es patrimonio de las naciones y pueblos indigena originario
campesinos las cosmovisiones, los mitos, la historia oral, las danzas, las
practicas culturales, los conocimientos y las tecnologias tradicionales. Este
patrimonio forma parte de la expresion e identidad del Estado.

El numeral 25 de Paragrafo II del Articulo 298 del Texto Constitucional
sefiala que es competencia exclusiva del nivel central del Estado, la
promocién de la cultura y conservacion del patrimonio cultural, histérico,
artistico, monumental, arquitectéonico, arqueolégico, paleontologico,
cientifico, tangible e intangible de interés del nivel central del Estado.

Por otro lado, la Convencién para la Salvaguardia del Patrimonio Cultural
Inmaterial de 2003, aprobada y ratificada por Bolivia mediante Ley N°
3299, de 12 de diciembre de 2005, y las Directrices Operativas para la
Aplicacion de la Convencién para la Salvaguardia del Patrimonio Cultural
Inmaterial, establece que los Estados Partes procuraran por todos los
medios apropiados que se mantenga al publico informado sobre la
importancia del patrimonio cultural inmaterial y los peligros que lo
amenazan; asi como sobre las actividades realizadas en cumplimiento de
la Convencién. A tal efecto, se alienta a los Estados Partes a apoyar la
organizacion de coloquios, talleres, foros piblicos y seminarios sobre el
patrimonio cultural inmaterial, asi como de exposiciones, festivales, dias
del patrimonio cultural y concursos.

“2025 BICENTENARIO DE BOLIVIA",

Zona Central, calle Ayacucho - esq. Potosi, Teléfonos: (591-2) 2184178 - (591-2) 2184183 oG
La Paz - Bolivia o
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El numeral 12 del Articulo 4 de la Ley N° 530, de 23 de mayo de 2014, del
Patrimonio Cultural Boliviano define al Patrimonio Etnografico como el
conjunto de bienes y expresiones de la cultura inmaterial, como ser fiestas
populares, folklore, gastronomia, costumbres, héabitos y otros que a su vez
poseen una dimension material expresada en muebles, artesanias,
herramientas y utensilios, asi como inmuebles vinculados con las formas
de vida de un pueblo o cultura.

En el marco de la presente Ley se entendera por gastronomia ancestral
boliviana al conjunto de saberes y conocimientos ancestrales sobre la
preparacion, conservacién y consumo de alimentos naturales y organicos
que se transmite de generacién en generacién por las naciones y pueblos
indigena originario campesinos y pueblo afroboliviano, en funcién a su
cosmovision y relacién con la Madre Tierra, que rescata la cocina milenaria
de cada region y cultura, y se articula con practicas rituales que
manifiesta identidad cultural.

Se puede identificar como parte de la gastronomia ancestral boliviana,
entre otros, a los siguientes:

Kalapurka: El nombre proviene del Aymara qala (piedra) y p’urka (accién
de asar), es una lawa en base a harina de maiz blanco tostado, con
charque, papa, sazonado y aji colorado. Al momento de servir en el plato se
introduce una piedra volcanica ardiente, que representa el elemento fuego,
ademas es simbolo de fuerza y energia. Se consume caliente para
contrarrestar el frio intenso de la regién andina.

Jak’a lawa: Plato de la region de los valles, sopa espesa elaborada con
choclos maduros molidos y cocidos, acompariado con papas.

Wallake: Plato de la region andina elaborado con pescado Karachi y K'oa
(hierba aromatica), acompafiado con papa y chufio.

Refresco de Chivé: Bebida elaborada a base de yuca fermentada, secada y
molida, tradicional de los pueblos de las tierras bajas como Cayubaba,
Sirion6, Guarayos, Movima y otros.

Phisara: Plato elaborado a base de quinua. Su preparado incorpora
técnicas de lavado, tostado y coccién; y sus ingredientes son papa y
cebolla verde picadas, haba verde y quesillo.

P’esqe: Plato de la region andina a base de quinua, para su preparacion se
lava la quinua para quitar su sabor amargo, se lleva a coccién Yy una vez
cocido se agrega leche o aji amarillo y queso.

Pacumutu: Su preparado consiste en insertar carne de anta o vaca de
monte, jabali o chancho tropero en palillos de chonta para su coccién en la
brasa, acompariado con platano verde o yuca cocida a la brasa.

“2025 BICENTENARIO DE BOLIVIA".

Zona Central, calle Ayacucho - esq. Potosi, Teléfonos: (591-2) 2184178 - (591-2) 2184183
La Paz - Bolivia
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Locro: Sopa de carne de anta, jochi o chancho tropero, acompanado con
trozos de yuca y platano verde con plantas aromaticas.

Pescado a la brasa: Pescado de rio envuelto en hojas de platano cocinado
a la brasa, acompafiado con yuca o platano verde. Principal dieta de los
pueblos Tacana, Yuracaré, Cavinefio y otros.

Masaco: Platano verde cocido a la brasa, machacado y acompainado con
charque de anta, jochi o chancho tropero.

A fin de contribuir a la identidad cultural, promover la interculturalidad,
costumbres y tradiciones ancestrales sobre las técnicas gastronémicas, la
presente Ley tiene la finalidad de revalorizar, proteger y promover la
gastronomia ancestral de las naciones y pueblos indigena originario
campesinos y del pueblo afroboliviano, declarando al primer domingo del
mes de agosto de cada afo como el “Dia Nacional de la Gastronomia
Ancestral Boliviana”.

“2025 BICENTENARIO DE BOLIVIA”,

Zona Central, calle Ayacucho - esq. Potosi, Teléfonos: (591-2) 2184178 - (591-2) 2184183
La Paz - Bolivia
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LA ASAMBLEA LEGISLATIVA PLURINACIONAL,

DECRETA:

“DiA NACIONAL DE LA GASTRONOMIA ANCESTRAL BOLIVIANA”

ARTICULO 1.- (OBJETO). Con la finalidad de revalorizar, proteger y
promover la gastronomia ancestral de las naciones y pueblos indigena
originario campesinos y pueblo afroboliviano, la presente Ley tiene por
objeto declarar el “Dia Nacional de la Gastronomia Ancestral Boliviana”.

ARTICULO 2.- (DECLARACION). Se declara al primer domingo del mes de
agosto de cada afo, como el “Dia Nacional de la Gastronomia Ancestral
Boliviana”.

ARTICULO 3.- (PROMOCION DEL DfA NACIONAL DE LA
GASTRONOMIA ANCESTRAL BOLIVIANA). El nivel central del Estado a
través del Ministerio de Culturas, Descolonizaciéon y Despatriarcalizacién,
en coordinacion con las entidades territoriales autéonomas, en el marco de
sus atribuciones y competencias, promoveran actividades para el “Dia
Nacional de la Gastronomia Ancestral Boliviana” que coadyuven a la
revalorizaciéon y proteccion de la gastronomia ancestral.

DISPOSICIONES FINALES
DISPOSICION FINAL UNICA.- La implementacion de la presente Ley no
representara asignacion de recursos adicionales del Tesoro General de la
Nacion - TGN.

Remitase al Organo Ejecutivo, para fines constitucionales.

Es dada en la Sala de Sesiones de la Asamblea Legislativa Plurinacional, a
los...

“2025 BICENTENARIO DE BOLIVIA",

Zona Central, calle Ayacucho - esq. Potosi, Teléfonos: (591-2) 2184178 - (591-2) 2184183
La Paz - Bolivia



