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Ref. REMITE PROYECTO DE LEY.

De mi mayor consideracion: P i / Z 5

Por medio de la presente, conforme lo dispuest rt 162 paragrafol numeral
2y Art. 163 de la Constitucion Politica del Estado, concordante con el Art. 116 inc.
b). y Art. 117 del Reglamento General de la Camara de Diputados, tengo a bien
presentar el “PROYECTO DE LEY DE DECLARATORIA DEL DIA NACIONAL
DEL CHARQUE Y CHARQUEKAN ORURENO Y PROMOCION DEL
PATRIMONIO GASTRONOMICO ANDINO”, para su tramitacion conforme al
procedimiento legislativo.

Sin otro particular, me despido de usted con las consideraciones mas distinguidas.

Atentamente.
Danzel E. Al:ald Quispe
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PROYECTO DE LEY DE DECLARATORIA DEL DIA NACIONAL DEL
CHARQUE Y CHARQUEKAN ORURENO Y DE PROMOCION DEL
PATRIMONIO GASTRONOMICO ANDINO

EXPOSICION DE MOTIVOS
L. ANTECEDENTES Y CONTEXTO

Bolivia constituye un Estado Plurinacional sustentado en la pluralidad y el pluralismo
cultural, reconociendo la existencia de diversas culturas, conocimientos, saberes, practicas y
expresiones que forman parte de la identidad colectiva del pueblo boliviano.

La gastronomia tradicional constituve una de las manifestaciones mas vivas de esta
diversidad cultural. Los alimentos, sus formas de produccion, transformacion, conservacion,
preparacion y consumo no representan unicamente una actividad vinculada a la alimentacion,
sino que expresan conocimientos transmitidos entre generaciones, formas de relacionamiento
con la naturaleza, practicas productivas, identidad territorial y memoria colectiva,

En este contexto, el charque constituye una de las técnicas ancestrales de conservacién de
alimentos desarrolladas en el 4mbito andino. La deshidratacién y conservacién de la carne
mediante procesos tradicionales permitio a las poblaciones de los Andes disponer de
alimentos durante periodos prolongados, adaptandose a las caracteristicas climaticas y
geograficas del altiplano.

La permanencia de esta practica hasta nuestros dias demuestra la importancia de los
conocimientos tradicionales vinculados a la conservacion y transformacion de alimentos y
su capacidad para mantenerse vigentes, transmitiéndose de generacion en generacion y
formando parte de la identidad cultural y productiva de las poblaciones andinas.

El charque, ademas de constituir una forma tradicional de conservacion alimentaria, se
encuentra vinculado a la produccion ganadera, particularmente a la ganaderia camélida,
actividad de especial importancia para las comunidades del altipiano boliviano.

La carne de llama constituye un producto caracteristico de la region andina y posee
importancia econémica y alimentaria para numerosas familias productoras. Su
transformacion mediante técnicas tradicionales como la elaboracion de charque permite
generar valor agregado, ampliar las posibilidades de comercializacion y fortalecer los
vinculos entre produccion primaria, transformacion, gastronomia y turismo.

IL. EL CHARQUEKAN ORURENO COMO EXPRESION DE IDENTIDAD

A partir de esta tradicion alimentaria se ha desarrollado el charquekan orureifio, preparacion
gastronomica emblematica del departamento de Oruro, que integra productos tradicionales y
originarios de la region andina, entre ellos el charque, la carne de llama, la papa, el maiz y el
huevo.

El charquekan representa una expresion gastrondmica que retne conocimientos, técnicas
culinarias, productos agropecuarios y practicas sociales transmitidas a través de generaciones.
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Su preparacion y consumo forman parte de la identidad gastrondmica de Oruro y se han
convertido en una referencia de la cocina tradicional del departamento, trascendiendo
progresivamente el ambito local para adquirir reconocimiento a nivel nacional.

Por ello, el reconocimiento legal del charquekan orurefio no debe entenderse Gnicamente
como la declaratoria de un plato gastronémico, sino como el reconocimiento de un conjunto
de conocimientos, practicas culinarias, productos originarios y actividades econémicas
vinculadas a una expresion cultural territorial.

La proteccion y promocién de esta manifestacion contribuye, ademas, a la transmision de
conocimientos entre generaciones y a la preservacion de practicas tradicionales que podrian
verse afectadas por procesos de homogeneizacion cultural y transformacion de los habitos
alimentarios.

IIL. FUNDAMENTO EN LA LEY DEL PATRIMONIO CULTURAL BOLIVIANO

La Ley N.” 530, de 23 de mayo de 2014, del Patrimonio Cultural Boliviano, constituye
uno de los principales instrumentos juridicos para sustentar la presente iniciativa.

Dicha norma reconoce al patrimonio cultural inmaterial como el conjunto de
representaciones, manifestaciones, conocimientos y saberes que las comunidades, grupos e
individuos reconocen como parte integral de su identidad y que se transmiten de generacion
en generacion.

De manera particularmente relevante para la presente iniciativa, la Ley N.° 530 incorpora
dentro del patrimonio etnografico a la gastronomia, costumbres y hébitos, y reconoce los
saberes culinarios como parte del patrimonio cultural comunitario y colectivo inmaterial.
Asimismo, la Ley N.° 530 establece que el patrimonio cultural inmaterial posee una relacién
directa con la identidad y continuidad cultural, y contempla mecanismos de registro,
proteccion, promocion, difusion y salvaguardia.

En consecuencia, la declaratoria del Dia Nacional del Charque y Charquekan Orurefio se
encuentra en concordancia con el marco juridico nacional de proteccion del patrimonio
cultural y constituye una medida de promocién y salvaguardia de una expresion gastronémica
vinculada con la identidad andina.

IV.IMPORTANCIA PRODUCTIVA Y ECONOMICA

La importancia del charque y del charquekan no se limita al &mbito cultural.

Alrededor de su produccion, transformacion, comercializacion y consumo se desarrolla una
cadena econémica que involucra a diferentes actores, entre ellos:

Productores de ganado camélido.
Productores agricolas.

Familias dedicadas a la transformacion de alimentos.

LUGD( Q404

«CAMARA DE DIPUTADOS-
M5 H2%

PN N R TN T IT ST A u T e oo o




ASAMBLEA)LEG!SLAT!VA PLURINACIONAL
CAMARA DE DIPUTADOS

Elaboradores y comercializadores de charque.

Comerciantes.

Emprendedores gastronomicos.

Restaurantes y establecimientos de comida.

Ferias y mercados.

Operadores turisticos.

Organizaciones productivas.

Transportistas y otros actores vinculados a la cadena de comercializacion.

La promocion del charque y del charquekan puede contribuir a generar valor agregado a la
produccion primaria, fortalecer los emprendimientos locales y ampliar los mercados para
productos tradicionales.

Particularmente, la articulacion entre la produccion de carne de llama y su transformacién en
charque permite generar oportunidades econémicas para familias productoras del area rural,
promoviendo una relacion entre la actividad agropecuaria y la economia gastronomica.

De esta manera, la presente Ley pretende contribuir a que la gastronomia tradicional se
constituya también en un instrumento para la generacion de empleo, ingresos y oportunidades
economicas, especialmente para pequefios productores, emprendedores y familias vinculadas
a la economia local.

V. SEGURIDAD ALIMENTARIA, PRODUCTOS ORIGINARIOS Y VALOR
NUTRICIONAL

La preservacion de técnicas tradicionales de transformacion y conservacion de alimentos
también se relaciona con la seguridad alimentaria.

El charque forma parte de una tradicion alimentaria que permiti¢ a las poblaciones andinas
conservar fuentes de proteina durante periodos prolongados, utilizando técnicas adaptadas a
las condiciones naturales del altiplano.

La promocion del consumo de productos originarios, entre ellos la carne de llama, papa y
maiz, contribuye asimismo a revalorizar la produccion nacional y las practicas alimentarias
tradicionales.

La presente iniciativa, por tanto, busca promover el patrimonio gastrondémico sin
desvincularlo de la importancia de fortalecer la produccion agropecuaria, la transformacion
con valor agregado, la inocuidad alimentaria y €l consumo responsable.
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VL. TURISMO GASTRONOMICO

La gastronomia constituye un componente relevante de la experiencia turistica y puede
contribuir al posicionamiento de territorios mediante sus productos, platos, técnicas y
tradiciones culinarias.

La Ley N.” 292, General de Turismo “Bolivia Te Espera”, establece que el turismo es una
actividad econdmica estratégica y contempla entre sus objetivos la promocion del turismo
interno, el fortalecimiento de la identidad plurinacional y el aprovechamiento del patrimonio
cultural.

La gastronomia tradicional de Oruro puede constituirse en un elemento complementario a
otros atractivos culturales y turisticos del departamento, generando circuitos gastronémicos
y experiencias vinculadas a la produccion, preparacion y consumo de alimentos tradicionales.

La promocién nacional del charquekan orurefio puede contribuir a posicionar a Oruro como
un referente de la gastronomia andina y fortalecer la oferta turistica departamental.

La realizacion de actividades gastrondmicas, ferias, festivales, concursos, muestras culinarias
y acciones de promocidn puede generar espacios de encuentro entre productores, cocineros,
emprendedores, instituciones y visitantes nacionales y extranjeros.

VIL IDENTIDAD TERRITORIAL DE ORURO

El departamento de Oruro posee una identidad profundamente vinculada con las culturas
andinas, la produccion altiplanica, la ganaderia camélida, las practicas comunitarias y
diversas expresiones culturales.

En este contexto, el charquekan orurefio constituye una expresion gastronomica que permite
articular la cultura, la produccion y la identidad territorial.

Por ello, resulta pertinente reconocer al departamento de Oruro como “Capital del Charque”
y “Capital Gastronémica de la Zona Andina”, en consideracion a su aporte a la
preservacion, elaboracion, promocion y difusion de esta tradicion gastronomica.

Este reconocimiento pretende constituirse en un instrumento de promocion cultural, turistica
y productiva, evitando que la declaratoria se limite a un caracter meramente simbolico.

VIIL. IMPORTANCIA DE LA DECLARATORIA DEL 6 DE OCTUBRE

La institucion del 6 de octubre de cada aiio como “Dia Nacional del Charque y
Charquekan Orureiio” permitira establecer una fecha de alcance nacional destinada a la
promocion y revalorizacion de esta expresion gastronomica.

La fecha podra ser aprovechada para desarrollar actividades culturales, gastronémicas,
productivas, académicas y turisticas en diferentes regiones del pais, articulando a
instituciones ~ publicas,  organizaciones  sociales,  productores,  universidades,
emprendimientos gastrondmicos y actores privados.
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La conmemoracion permitira, ademas, promover investigaciones sobre el origen, evolucion,
técnicas de elaboracion y valor cultural del charque y del charquekan, contribuyendo a la
documentacion y transmision de estos conocimientos.

IX. PARTICIPACION DE LOS ACTORES SOCIALES Y PRODUCTIVOS

La proteccion del patrimonio cultural inmaterial requiere la participacion de las comunidades
y de los actores que mantienen vivas las practicas culturales.

Por ¢llo, la presente iniciativa contempla la participacion de organizaciones de productores,
asociaciones gastronomicas, gobiernos auténomos, universidades, instituciones académicas,
organizaciones sociales y sector privado.

La participacion de estos actores permitira fortalecer la investi gacion, promocion, difusion y
transmision de los conocimientos vinculados al charque y al charquekan, procurando que los
beneficios derivados de su promocion alcancen también a los productores y emprendedores
que forman parte de su cadena de valor.

X. COORDINACION INTERINSTITUCIONAL

La promocion del charque y del charquekan requiere una accién articulada entre diferentes
areas del Estado, considerando que convergen aspectos culturales, productivos, turisticos,
agropecuarios y de inocuidad alimentaria.

La Constitucion Politica del Estado distribuye competencias entre los diferentes niveles de
gobierno en materia de cultura, patrimonio, turismo y desarrollo productivo. En particular, el
articulo 300, paragrafo I, numeral 19, reconoce como competencia exclusiva de los gobiernos
departamentales autonomos la promocion y conservacion de la cultura y del patrimonio
cultural departamental, mientras que el numeral 20 contempla las politicas de turismo
departamental.

De igual manera, la normativa nacional en materia de patrimonio cultural y turismo establece
mecanismos de coordinacion entre los diferentes niveles territoriales.

Por ello, el proyecto propone una articulacién institucional que permita desarrollar acciones
de promocion y difusion respetando las competencias constitucionales y legales de cada nivel
de gobierno.

XL IMPACTO ESPERADO

La aprobacion de la presente Ley permitira generar impactos positivos en diferentes ambitos:

Cultural: contribuird a preservar y revalorizar conocimientos y practicas gastronomicas
tradicionales.

Identitario: fortalecera la identidad gastronomica de Oruro y su vinculacion con la cultura
andina.
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Productivo: promovera la produccion de carne de llama y otros productos originarios
vinculados a la cadena del charque.

Econémico: favorecerd a productores, transformadores, comerciantes, emprendedores y
establecimientos gastronomicos.

Turistico: contribuira a desarrollar y posicionar el turismo gastronémico en Oruro y Bolivia.

Académico: podra incentivar investigaciones y procesos de documentaciéon de
conocimientos tradicionales.

Social: favorecera espacios de participacion y articulacion entre comunidades,
organizaciones productivas, instituciones piblicas y sector privado.

XII. CONCLUSION

Por los antecedentes expuestos, resulta necesario que el Estado Plurinacional de Bolivia
reconozca y promueva el valor histérico, cultural, gastronémico, productivo y turistico del
charque y del charquekan orurefio.

La institucion del Dia Nacional del Charque y Charquekan Orurefio permitira establecer
un mecanismo permanente de revalorizacion y promocion de esta expresion cultural,
fortaleciendo la identidad nacional y departamental y generando oportunidades para los
sectores productivos y gastronomicos vinculados a ella.

La propuesta se encuentra ademds respaldada por el marco constitucional y legal de
proteccién del patrimonio cultural boliviano, especialmente por la Constitucion Politica del
Estado y la Ley N.° 530, que reconoce expresamente la gastronomia y los saberes culinarios
como componentes del patrimonio cultural.

En este marco, la presente Ley propone instituir el “Dia Nacional del Charque y
Charquekan Orureiio”, reconocer al departamento de Oruro como “Capital del Charque”
y “Capital Gastronémica de la Zona Andina”, y promover acciones de preservacion,
investigacion, difusion, produccion y turismo vinculadas a esta expresion de la gastronomia
andina boliviana.

FUNDAMENTO CONSTITUCIONAL Y LEGAL
El presente Proyecto de Ley se sustenta en las siguientes disposiciones:
Constitucion Politica del Estado

Articulo 8, que establece los principios ético-morales y valores que sustentan el Estado
Plurinacional.

Articulo 16, que reconoce el derecho a la alimentacion y establece la obligacion estatal de
garantizar la seguridad alimentaria.
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Articulo 98, que reconoce la diversidad cultural como base esencial del Estado Plurinacional
Comunitario y establece la responsabilidad del Estado de preservar, desarrollar, proteger y
difundir las culturas existentes en el pais.

Articulo 99, que establece la proteccion del patrimonio cultural del pueblo boliviano y
dispone que el Estado garantizara su registro, proteccion, restauracion, recuperacion,
revitalizacion, enriquecimiento, promocion y difusion.

Articulo 100, que reconoce como patrimonio de las naciones y pueblos indigena originario

campesinos sus Ccosmovisiones, conocimientos, practicas culturales y tecnologias
tradicionales.

Articulo 300, pardgrafo I, numeral 19, relativo a la promocion y conservacion de la cultura
y patrimonio cultural departamental.

Articulo 300, pardgrafo I, numeral 20, relativo a las politicas de turismo departamental.

Articulo 337, que reconoce al turismo como actividad econdmica estratégica y dispone que
el Estado promovera y protegera el turismo comunitario.

Ley N.° 530, de 23 de mayo de 2014, del Patrimonio Cultural Boliviano
La Ley N.° 530 reconoce el patrimonio cultural inmaterial y etnografico, incluyendo
expresamente la gastronomia, los saberes ancestrales y los saberes culinarios como

expresiones vinculadas con la identidad cultural.

Asimismo, establece mecanismos de proteccion, registro, promocion, difusion y salvaguardia
del patrimonio cultural boliviano.

Ley N.” 292, de 25 de septiembre de 2012, General de Turismo “Bolivia Te Espera”
Establece politicas generales y el régimen del turismo en Bolivia, orientados a desarrollar,

difundir, promover, incentivar y fomentar la actividad turistica, incluyendo el
aprovechamiento del patrimonio cultural y el fortalecimiento del turismo comunitario.

Daniel E. Al:ald Quispe
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CAMARA DE DIPUTADOS |CECRETARIA GENERAL
PROYECTO DE LEY DE DECLARATORIA DEL DIA NACIONAL DEL
CHARQUE Y CHARQUEKAN ORURENO Y DE PROMOCION DEL
PATRIMONIO GASTRONOMICO ANDINO

Articulo 1. (OBJETO). | P L_ 67 4 / 2 5 |

La presente Ley tiene por objeto instituir el “Dia Nacional del Charque y Charquekan
Orurefio”, como reconocimiento a su valor histérico, cultural, productivo, gastronémico y
turistico en el Estado Plurinacional de Bolivia; asi como promover su preservacion,
revalorizacion, investigacion, difusion y promocion.

Asimismo, se reconoce al departamento de Oruro como “Capital del Charque y
Charquekan” y “Capital Gastronémica de la Zona Andina”, en mérito a su contribucion
a la preservacion, elaboracion, promocion y difusion del charque y del charquekan orurefio.

Articulo 2. (DECLARATORIA).

Se declara el 6 de octubre de cada afio como el “Dia Nacional del Charque y Charquekan
Orureiio”, a ser celebrado en todo el territorio del Estado Plurinacional de Bolivia mediante
actividades culturales, gastronomicas, turisticas, productivas, académicas y de promocion.

Articulo 3. (RECONOCIMIENTO).

Se reconoce al departamento de Oruro como “Capital del Charque” y “Capital
Gastronémica de la Zona Andina”, por su contribucién historica, cultural. productiva y
gastronomica a la preservacion, elaboracion, promociéon y difusion del charque y del
charquekan orurefio.

Articulo 4. (FINALIDAD).
La presente Ley tiene las siguientes finalidades:

. Revalorizar y preservar el patrimonio gastronomico boliviano.

. Fortalecer la identidad cultural nacional y departamental.

. Promover el conocimiento y transmision de saberes culinarios tradicionales.

. Promover el consumo de productos originarios y tradicionales.

. Impulsar la produccion agropecuaria, en especial la ganaderia camélida.

. Fortalecer la cadena productiva vinculada al charque y al charquekan.

. Incentivar el turismo gastronémico nacional e internacional.

. Dinamizar la economia local y regional.

. Promover la investigacion, documentacion y difusion de los conocimientos y técnicas
tradicionales vinculados al charque.

10. Contribuir al posicionamiento de la gastronomia andina boliviana a nivel nacional e
internacional.

Nelile BN B e R R O R S

Articulo 5. (PROMOCION Y DIFUSION).

El nivel central del Estado, en coordinacion con las entidades territoriales auténomas y dentro
del marco de sus respectivas competencias, promovera actividades de difusion, investigacion,
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promocion, valorizacion, ferias, festivales, muestras gastronémicas y eventos vinculados al
charque y al charquekan orurefio.

Estas actividades podran desarrollarse en el marco de la conmemoracion del Dia Nacional
del Charque y Charquekan Orureiio.

Articulo 6. (ARTICULACION INTERINSTITUCIONAL).

Los ministerios competentes en materia de culturas, turismo, desarrollo productivo y
desarrollo rural, en coordinacion con las entidades territoriales auténomas y de acuerdo con
sus respectivas competencias, podran establecer mecanismos de articulacion destinados a:

a) Fortalecer la cadena productiva del charque.

b) Promover estandares de calidad e inocuidad alimentaria.

¢) Impulsar programas de promocion turistica y gastronémica.

d) Apoyar iniciativas de emprendimiento vinculadas a la gastronomia tradicional.

e) Promover la investigacion y documentacion de los conocimientos y técnicas
tradicionales vinculados al charque y charquekan.

f) Promover la participacion de productores y emprendedores en ferias, festivales y
actividades de promocion nacional e internacional.

Articulo 7. (PARTICIPACION SOCIAL).

Las asociaciones de productores, organizaciones gastronomicas, gobiernos autéonomos,
universidades, instituciones académicas, organizaciones sociales y sector privado podran
participar, de acuerdo con sus competencias y atribuciones, en la organizacion y desarrollo
de actividades conmemorativas, culturales, productivas, académicas y gastronomicas
relacionadas con la presente Ley.

DISPOSICION ADICIONAL UNICA.
El Organo Ejecutivo, a través de las instancias correspondientes y en el marco de sus
competencias, podra incorporar la fecha establecida en la presente Ley en los calendarios

oficiales de actividades culturales, turisticas, gastronémicas y productivas del Estado.

DISPOSICION FINAL UNICA.

La implementacion de la presente Ley se realizara en el marco de las competencias
institucionales y de los presupuestos asignados a las entidades publicas involucradas, sin
generar obligaciones financieras adicionales para el Tesoro General de la Nacion.

La presente Ley entrara en vigencia a partir de su publicacion oficial.

Remitase al Organo Ejecutivo para fines constitucionales.

Daniel E. Al:ald Quispe
5k DIPUTADO NACIONAL

CAMARA DE DIPUTADOS

AS kR 4TIV FLURNACIONAL

iw. gagonnN

«CAMARA DE DIPUTADOS-
M25 2026




